LRDBEER-APFEL-BLUMEN

MIT SAHNE

JUTATEN:

- 2 Apfel

- 200g Erdbeeren

- 1EBL Himbeercreme
- 2 TL Black and White
- 1Pck Blatterteig

- 50g Erdbeeren

- 200g Schlagsahne

- 2TL Zucker

- 1TL Zucker

fORM:

- Mini-Muffinform

HELFERLEIN:

- Garnierspritze

- TeigstoRel

- groRe Nixe

- Mix’n Scraper Schaber
- Kuchengitter

JUBERETTUNG:

Apfel und 200g Erdbeeren ganz fein schneiden, in die groBe Nixe geben und mit 1 EBL Himbeercreme und 2TL Black

and White marinieren.

Blatterteig in 24 Quadrate schneiden in die Mini-Muffinform geben, mit dem StéRel andriicken und mit Obst fullen
(Fliissigkeit abfangen), bei 200 Grad ca. 20 min backen, aus der Form lésen und auf dem Kuchengitter abkiihlen

lassen.

In der Zwischenzeit restliche Erdbeeren ganz fein schneiden und in die tibriggebliebene Flissigkeit geben, etwas

ziehen lassen.

Sahne mit 1TL Black and White, 2TL Zucker und Sahnesteif steif schlagen mit der Garnierspritze die

Blatterteigblumen damit verzieren.

Restliche Erdbeeren auf die Sahne geben

TIpP:

Obst kann variiert werden, auch sehr lecker nur
mit Apfel.

TUBERELTUNGSZET: L5MIN
KOCH /BACKZELT: JOMIN
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