PEANNEN-SANDWLCH

JUTATEN : FORM:

- 2 Eier - Edelstahl-Antihaft-Pfanne 25cm
- Knobi Genuss Salz von Edelschmaus/ Salz
- 1 groBe Scheibe Brot oder 2 Scheiben Toast

- 2 TL Omas Butterdl/ Butter HELFERLEIN:

- 4 Scheiben Speck

- 1/2 Mozzarellakugel - Schneidebrett
- 2 Scheiben Tomaten - Kiichenmesser
- etwas Avocado - Helferset aus Silikon und Holz

- Pimp my Bread von Edelschmaus/ Gewtirze nach Wahl

JUBERETTUNG:

Eier verquirlen und mit Knobi Genuss Salz wiirzen

Brotscheibe halbieren und eine Seite ins Ei tunken.

Omas Butterdl in die Pfanne geben, Speck darin anbraten und wenden

Nach dem Wenden Rihrei in die Pfanne auf den Speck geben und Brotscheiben mit der trockenen Seite
nach unten auf das Ei legen und andriicken.

Wenn das Ei gestockt ist, alles am Sttick wenden, Ei das absteht auf das Brot einklappen und mit Mozzarella,
Tomaten, Avocado und Pimp my Bread belegen.

Nun die beiden Halften zusammen klappen und weiter anbraten bis das Brot knusprig und der Kase
geschmolzen ist.

Dazu das Brot einmal wenden.

Nach Belieben noch etwas mit Pimp my Bread bestreuen und genieRen.

Reicht fiir eine Portion

Tpe:

Das Sandwich kann je nach Geschmack auch
anderst belegt werden

TUBERELTUNGSZET: 10MIN
KOCH /BACKZELT: 10MIN
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