Zutaten:

- 2TL Kréuterjreude

- 3 TL Wasser

- 2 TL Schmausezeitsen),
- 1 EBL Granatapjelcreme
- 2 EBL Olivensl

- Prise Meersalz

Zubereitung:

Kréuterjreude mit Wasser vermengen und. ziehen lassen.

In der Zwischenzeit alle anderen Zutaten miteinander vermengen und. die Kréuterpaste anschlieBend. dazu,
geben.

zum Salat geben, umrihren, fertig!

Passt hervorragend, zu Feldsalat mit Radieschen, Avocado, Tomaten und Gurken.

Die Gewiirze sind. von. der Firma, Edelschmaus und kénnen, iber mich bezogen werden.

Tipp:
Essigzubereitungen, Senjcremes und Ole kinnen
nach Geschmack ausgetauscht werden
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